
外浦漁業協同組合の
夏のお中元ギフトセット

注文受付　2024年7月8日(月)～8月9日(金)

宮崎県日南市は、近海かつお一本釣り漁獲量日本一！
新鮮な鰹だけを、贅沢に使用！

食ってみらんね！虎節
漁師直伝の味  日南といえばコレ！！
かつお一本釣り船の基地である外浦に古くから伝わる「鰹しょうゆ節」は、外浦漁業組合員であった、地元の有名な鰹船漁師「平原虎重」氏が長年改良に取り組み完成した商品です。"虎節"という商品名は、「虎重」氏の「虎」の文字をいただいて命名されており、秘伝のレシピを再現し商品化したものが "虎節"です。
（上記は、虎節のカタログからデザイン抜粋予定）

（大セットの写真）
大セット　５０００円（税込）
虎節ほぐし ×２
虎節ほぐし ピリ辛 ×1
虎節ほぐし 激辛 ×１
虎節100g ×１
虎節100g ピリ辛 ×１
虎節のたれ ×１
虎節のたれ ピリ辛 ×１
鰹うま辛みそ ×１
かつおスパイスカレー×１　　　　　合計10点

（小セットの写真）
小セット　３０００円（税込）
虎節ほぐし ×１
虎節ほぐし ピリ辛 ×１
虎節100g ×１
虎節100g ピリ辛 ×１
虎節のたれ ピリ辛 ×１
鰹うま辛みそ ×１　　　　　合計6点

※セット金額とは別に、送料とクール料金がかかります。
※数量が限られているため、なくなり次第受付を終了いたします。予めご了承ください。

申込受付・お問い合わせ
外浦漁業協同組合
889-3213
宮崎県日南市南郷町潟上134番地54
TEL 0987-64-1161
FAX 0987-64-3244
営業時間 8:30-17:00 (土日祝はお休みです)

レイアウトに余裕があれば下記も載せたいと思っております。
・公式ウェブサイトのQR
・インスタグラムのQR

注文受付後、請求額をお知らせいたしますので、下記口座にその金額をお振込みください。
代金の振り込みが確認出来次第、商品を発送させていただきます。

口座


